
Parc Forestal Mataró

Benvinguts al Tarannà 
Parc Forestal de Mataró.

Presentem un nou espai 
gastronòmic i cultural 

enmig d'un entorn privilegiat.
 

I us oferim diferents 
possibilitats per viure'l. 

Desitgem que gaudiu 
de l'experiència.

I esperem que torneu aviat!

www.tarannamataro.com

G A S T R O n ò m I C A

c a r t a



E N T R A N T S  F R E D S . . . P E R  C O M E N Ç A R

U n  f r e s c  i  b o n i c  i n i c i . . .  
. . . p e r  a  f e r  p l e g a t s  

Crema de verdures de la setmana

Seitons amb vinagre de la casa d’en Dani

Anxoves de la casa d’en Dani

Guacamole de la casa amb “naxos”

Hummus amb curri i cúrcuma de la casa amb “naxos”

Foie mi-cuit casolà amb torradetes

Espatlla ibèrica amb pa de coca amb tomàquet

Taula d’embotits ibèrics i formatges amb pa de coca amb tomàquet

Salmó marinat amb cítrics i anet acompanyat de brots verds

Bacallà a làmines amb tomàquet natural i oli d’oliva verge extra

Amanida verda de l’hort de temporada

Amanida de formatge de cabra a l’oli d’oliva amb fruits secs, maduixa i 
vinagreta de taronja

Amanida de tomàquet del Maresme amb fulles d’alfàbrega i oli de pinyons

Amanida de Burrata amb tomàquet del Maresme, pesto i ceba cruixent

Amanida Tarannà d’alvocat, parmesà, tomàquet xerri i vinagreta de mel i 
mostassa

5.50€

7.50€

8.50€

6.75€

6.25€

11.75€ 

10.75€

18.75€

9.75€

8.50€

7.00€

7.50€

8.50€

8.25€

8.25€



Les nostres braves amb dues salses

Xipirons arrebossats

Calamars a l’andalusa

Musclos de roca al vapor i cítrics.

Delícies de pollastre marinades amb cítrics i arrebossades amb “kikos”

Croqueta de la casa de pollastre rostit i pernil ibèric (Unitat)

Croquetes de carn d’olla (6 Unitats)                

Croquetes de brandada de bacallà (6 Unitats)

Assortit de verduretes arrebossades amb romesco de la iaia

Verduretes de temporada saltades amb salsa de fruits secs

Cassoleta de tres formatges gratinada amb mel i torradetes

Triangles de brie arrebossat amb la seva salsa

Les 3 Torres ADA: Foie mi-cuit, formatge de cabra gratinat amromaní i 
sobrassada de Mallorca amb mel i torradetes

Ous de pagès a baixa temperatura amb patates cruixents i pernil ibèric

T A R A N N A T A P E S . . .  P E R  C O M P A R T I R

L e s  n o s t r e s  t a p e s  . . .
. . . p e r  a  c o m p a r t i r

6.25€

11.25€

11.50€

7.50€

1.75€

7.00€

7.00€

7.25€

8.75€

7.50€

7.50€

7.50€

12.75€

9,25€



Arròs de marisc amb cloïsses, musclos i gamba*

Arròs negre amb cloïsses, musclos i gamba*

Arròs de mar i muntanya amb calamar, peus de porc i ceba cruixent*

*Arrossos mínim 2 persones – 25 minuts (aprox)

P E R  G A U D I R . . .  A L  M I G D I A

e l s  n o s t r e s  a r r o s s o s  . . .
. . . i  e l s  n o s t r e s  p l a t s

13.75€

14.00€

14.25€

7.00€

P E R  G A U D I R . . .  m i g d i a  i  n i t

Caneló de la sogra amb carbassó, espinacs i quatre formatges

Daus de salmó amb crema d’escabetx de cítrics i quinoa cruixent
especiada

Pop al grill amb llit d’hummus al curri

Bacallà a baixa temperatura ben acompanyat

Melós de galta de porc Duroc a baixa temperatura

“Txuleton” de vaca vella nacional madurada a la llosa

Cabrit nacional arrebossat amb patates fregides o mongetes

Botifarra artesana de porc Duroc amb patates fregides o mongetes

Hamburguesa de vedella de la casa amb ceba caramel.litzada amb 
patates fregides o mongetes

13.75€

14.75€

15.50€

13.75€

3.60€/100G

14.75€

8.75€

8.25€


